Novembre
Antipasti

-Rosticciata di gamberi ,funghi porcini e patate viola al rollé di parmigiano
- Terrina di polenta luganega , provola fumé e chiodini
- Degustazione di Fiocco e Culatello DOP di Parma 18mesi servito con pane caldo e burro
- Tartare di manzo piemontese servita con cetriolini, cipolla rossa, olive nere ,acciughe ,senape , rosso
d’uovo e limone
- Misto di Salami Pregiati (cervo,oca e cinghiale) servito con confetture
- Il Tagliere di Salumi nostrani della tradizione bustocca (Piccola)
- Il Tagliere di Salumi nostrani della tradizione bustocca (Grande)
- Con formaggi maggiorazione di
- Il piatto di Degustazione Formaggi
- Il Ciotolino di Bruschi fatti in casa (sottaceti)

Primi
- Trofie alle castagne al ragu di salsiccia piccante
- Pizzoccheri freschi saltati in fonduta con crema di noci
- Orzotto ai pocini
- Risotto “carnaroli” zucca e taleggio

- Spaghetti al Pomodoro
- Mezza porzione di uno dei primi sopra riportati

Secondi
- Entrecote di Angus Beef Argentino (300gr) grigliato e servito con patate arrosto e insalata mista
- Filetto di fassona in crosta di pecorino sardo e cipolla caramellata
-.Polenta con cinghiale al chianti riserva
-- Baby costina di maialino intera (500gr) in salsa barbeque con patate arrosto
-.Gamberonbi argentini al gratin di cocco e lime su songino al mandarino

Etnico
- Dal Centro America: Filettini di pollo alle banane piccanti serviti con riso nero

Vegetariano

- Falafel serviite con ratatouille di verdure, patate arrosto e salsa yogurt

Fast Food
- Bacon Cheese Hamburger: servito scomposto con hamburger di Chianina salsa al formaggio bacon
insalata pomodori e cipolla
- Vegetarian Cheese Hamburger: servito scomposto con hamburger di soia e verdure salsa al
formaggio, zucchine insalata pomodori e cipolla

Dolci
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