Crazy point
YWenu del ese di giugne 2011

2.8 (S
Antipasti
:-;campi gigan';i-i-r-l-éarpione ,00;1--<:-i-|f;olla piancapinoli 100“
- sformato di zucchine servito con salsa agrodolce 9.00
- lonza affumicata al faggio francese servita con atedonia di fragole fresche
Da condividere aa.
Porzione singola ao.
Primi
:-[-)-ennette inte-g;;;l-li- con pomod;)-r-i-;ecchi olive pmnti e pecorino 10.0(-)-
- tagliolini freschi guanciale, pinoli e rosmarino 10.00
- Agnolotti ripieni di pesto saltati con ragu di cdamaretti 10.00
- Spaghetti al Pomodoro 7.50
Mezza porzione di uno dei primi sopra riportati 6.00
l-e¢ Carni
- Entrecote di ané]-l;;-i)eef argentino(300-é]-r-)“griglia e ser\;i-t-(;-c-;on patate arrosto e insalata
Mista 18.00
-petto d'anatra fresca francese in salsa di mirtiil servita con pomodori grigliati 15.00
-costata di vitello marinata al mojto grigliata e ®rvita con patate arrosto 15.00
-gamberoni argentini in crosta di lardo grigliati e serviti con insalata di campo e arance 18.00
Piatto EBnico
:-(;I-al sud Africa-:“b-r;ciola di man;;)-;l mango griglato ,servita con-ga-lgc;tte saltate aI-I;e:éezie 15.0-(-)

Piabto Vegeltariano

- Piatto Unico: insalata di cous-cous alla franceseondita con verdure e frutta secca servita con

scaglie di pecorino e olio piccante

12.00



