Crazy point

Wenu del mese di mearzo 2010
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AnBipasti

-sformato di capra e ricotta alle olive nere servit con crema di verdure 9.00

- tartare di tonno rosso fresco servito con germopé battuto di acciughe e aceto balsamico  9.00

-ravioli fritti al’'anatra con cipolle caramellate

Da condividere ag.

Porzione singola .00
Primi

:(-:-t;itarra fresca-;l]; carbonara o-li“s-;mone uccheecury 9.0(-)-

- tortelli di zucca in fonduta con jullienne di ponodori secchi 9.00

- orecchiette fresche al sugo con polpettine pugéie 9.00

- Spaghetti al Pomodoro 7.50

Mezza porzione di uno dei primi sopra riportati 6.00
l-e Carni

- Entrecote di ang-;-l;;;aeef argentino(BOO-;;-r-)-;;riglia e ser\;i-t-(;-(;on patate arrosto e insalata

Mista 18.00

-trancio di tonno fresco in pancetta grigliato e s&ito con vellutata di porri e rucola 18.00

-entrecote di angus ,alle cipolle rosse e birra stu,in padella servita con patate arrosto 16.00

-spiedone di black angus alla pimenton (marinaturapagnola alla paprika) servito con
patate arrosto 15.00

Piatto EBnico

- dal Messico: Fajtas di pollo e manzo servita catortillas calde, formaggio giallo e insalata mistel6.00

Piatto Vegetariano

- Piatto Unico: Crepes ripiena di radicchio, patatee formaggio di capra servita con pomodorini
confittati e crema di parmigiano 12.00



